
AVANGUARDIA ‘80
TAGLIOLINI FREDDI, VERDURE CROCCANTI, CRUDO DI GAMBERI, 
GELATO ALLA RUCOLA
01 | 02 | 14 | 07

• BRUT NATURE TRENTO DOC

LA CARBONARA CHE NON C’È
SPAGHETTI CON CREMA DI ARACHIDI E MANDORLE AFFUMICATE, 
GUANCIALE DI CAROTE, TUORLO DI MANGO E PEPE DEL SICHUAN  
01 | 06 | 08

• PINOT BIANCO TRENTO DOC

LA SOZZONA E IL PACCHERO
TIMBALLO DI PACCHERI RIPIENO DI AMATRICIANA E SALSICCIA LEGATI 
DAL PECORINO E IL TUORLO D'UOVO, POLVERE DI GUANCIALE
01 | 03 | 07 | 15 | 16

• PINOT NERO BLANC DE NOIR TRENTO DOC

LA PASTA AL POMODORO
TUBETTI BURRO, ZUCCHERO E CANNELLA CON SORBETTO DI DATTERINI 
E VANIGLIA, BASILICO CARAMELLATO
01 | 07 | 16

• GRAPPA SCHWEIZER BARRICATA

OSPITE L'EMILIA
CROSTATA DI TAGLIATELLE SPEZIATE
01 | 03 | 07 | 08 | 12

• AMARO DON ZIO

METODO MASSI & F.LLI  PISONI
LUNEDÌ 28 SETTEMBRE

PERCORSO E ABBINAMENTO VINI E GRAPPE  € 60 A PERSONA

PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA - DISPONIBILE UNICAMENTE NELLA SERATA DI LUNEDÌ 28 SETTEMBRE

QUANDO LA PASTA D’AUTORE INCONTRA L’ARTE DEL PERLAGE
Una serata esclusiva dove l’eccellenza di Metodo Massi dialoga con i prestigiosi spumanti e 
distillati di Pisoni 1852 creando un percorso gastronomico d’avanguardia
Nel corso della serata tutte le bottiglie di Pisoni 1852 saranno acquistabili dai partecipanti 
con uno sconto del 20%


