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FLAN DI RAVIGGIOLO E NOCCIOLE, 
VELLUTATA DI TOPINAMBUR 

E CIALDA AL CACAO

CAPPELLETTI DELLA TRADIZIONE 
IN BRODO DI CAPPONE

RISOTTO DEL POETA
ACQUERELLO 12 MESI,  ZAFFERANO, 

SALSICCIA,  FUNGHI,  FEGATINI 
E SUGO D’ARROSTO

IL CAPPONE FARCITO 
CON LA MORTADELLA DI MORA, 

PISTACCHI E PATATE SCHIACCIATE 
ALLE ERBE

GELATO DI PANETTONE, TORRONE, 
CREMA D’ARANCIA E CANNELLA

€ 50,00 A PERSONA -  BEVANDE ESCLUSE

RICHIESTA PRENOTAZIONE AL NUMERO 0546 74381 
POSSIBILITÀ DI PRANZO CON MENU ALLA CARTA RISTRETTO

i l  p r a n z o  d e l l a  f e s t a
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ANGUILLA AFFUMICATA A FREDDO DI CARPIER,  
MAIS BIANCOPERLA CROCCANTE, 

CAVIALE DI MANDARINO E VALERIANA

IL COTECHINO NEL MANTO DI SEPPIA,  
LENTICCHIE AGLIO NERO E ARIA DI PROSECCO

CAPPELLETTO D’OSTRICA IN BRODO DI GALLINA 
AFFUMICATA E LE SUE VERDURE

RISOTTO ACQUERELLO, SALAMA DA SUGO, 
CARDO ARROSTO E LAMBRUSCO DI CECI

WELLINGTON DI FAGIANO, SFOGLIATA DI PATATE 
E TARTUFO, RIDUZIONE DI PORCINI E PORTO

SORBETTO LIMONE E OLIO EXTRA VERGINE
 D’OLIVA

L’OVO LOVO
LA PRIMA PICCOLA GOLOSITÀ DELL’ ANNO

€ 80,00 A PERSONA -  BEVANDE ESCLUSE

RICHIESTA PRENOTAZIONE AL NUMERO 0546 74381 
POSSIBILITÀ, SU PRENOTAZIONE, DI MENÙ ALLA CARTA
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